Mad- og Maltidspolitik for Kebenhavns Universitet

Formalet med Kgbenhavns Universitets mad- og maltidspolitik er at ggre universitetets krav og holdninger til
mad og maltider synlige for KU’'s medarbejdere, studerende og eksterne samarbejdspartnere. Politikken
omhandler bade kvalitet og smagen af det, der spises, og rammerne for maltidet.

Maltidspolitikken skal understatte, at universitetets kantiner er det naturlige valg, nar der skal leveres
forplejning til mgder, arrangementer, receptioner og lignende aktiviteter.

1. Madkvalitet, sortiment og inklusion

KU’s kantiner skal levere maltider, der er veltillavede, velsmagende, og varierede. Ravarer skal primeaert
veere seesonbaserede, friske, gkologiske og gerne lokalt producerede. Sortimentet skal desuden vaere i
overensstemmelse med de officielle kostrad.

Der skal veere tydelig og konsistent angivelse af allergener og kadtyper pa alle relevante platforme, herunder
fysisk skiltning og i bestillingssystemer.

Kantinerne skal pa bedst mulig vis levere et udvalg af mad i kantiner og ved mgdeforplejning, der ger det
muligt for alle at deltage i feellesskabet om maltidet.

2. Mgdeforplejning

Kantinerne skal fungere som professionelle, fleksible, serviceorienterede samarbejdspartnere over for KU’s
enheder, herunder vaere i stand til at levere mgdeforplejning, der imgdekommer behovet bade i kvalitet og
pris.

KU leegger veegt pa, at sortimentet af mgdeforplejning imgdekommer og kan tilpasses efter forskellige
kostbehov blandt brugerne.

3. Beeredygtighed

Drift og vareudvalg i kantinerne skal understgtte KU's baeredygtighedsmal, herunder reduktion af madspild.
Der skal tilbydes salg af overskudsmad til reducerede priser, og engangsservice skal sa vidt muligt undgas,
nar maden indtages i kantinerne.

4. Fysisk tilgaengelighed og rammer omkring maltider

Kantinerne fungerer som centrale sociale mgdesteder i hverdagen. Kantiner og andre spiselokaler/omrader
lokalt skal veere indrettet i overensstemmelse med gaeldende arbejdsmiljgregler og sikre et tilgaengeligt,
attraktivt og funktionelt spisemiljg. Indretning skal tilgodese medarbejdere, studerende og
besggende/samarbejdspartnere med funktionsnedsaettelser.

Spiselokaler/-omrader lokalt udstyres med passende faciliteter, herunder kgleskab, mikroovn til opvarmning
af medbragt mad og eventuelt opvaskemaskine, hvis det er muligt.



5. Prispolitik
Priser i kantinerne skal vaere gkonomisk tilgaengelige for alle brugergrupper. Der skal derfor veere mindst et
prisvenligt maltidstilbud pa hver campus, som ikke gar pa kompromis med kostrad mv.

6. Brugerinddragelse/kantineudvalg

KU laegger vaegt pa, at der sker regelmeessig indhentning af viden om brugertilfredshed og brugerbehov.
Kantinerne deltager i og understatter nar der skal udfgres brugertilfredshedsunders@gelser for at sikre at der
lzbende indhentes viden fra brugerne.

Kantineudvalg skal inddrages i tilrettelaeggelse og opfalgning pa brugertilfredshedsundersggelser med
henblik pa lzbende evaluering og udvikling af kantineomradet.

7. Arbejdsmiljo i kantinerne
Universitetets krav til arbejdsmiljg, hygiejne mv for kantiner pa KU, bliver preeciseret i de kontrakter som
indgas med den enkelte kantineleverandgr, efter at kantinedriften har veeret i udbud.

8. Evaluering
Politikken evalueres fgrste gang ét ar efter naeste leverandgrskifte og derefter hvert tredje ar med henblik pa

Izbende kvalitetssikring og justering.
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